GLUTENFREIES FRUHSTUCK QUICK
BREAKFAST €14,00

GEMISCHTER FRUHSTUCKSTELLER:
Auswahl an Marmeladen (Monoportion), Haselnusscreme,
Schokoladentortchen, Cornflakes, Zwieback und Muffins.

CAFETERIA - | Getrdnk nach Wahl aus:

Espresso - entkoffeinierter Kaffee - doppelter Espresso - Kaffee-
Shake - doppelter Macchiato - Cappuccino - entkoffeinierter
Cappuccino - Cappuccino mit Sojamilch - Glas Milch - Latte
Macchiato - heiBe Schokolade - heiBer Tee. (@) &

FRUCHTSAFTE:

Gemischte Fruchtsifte - frisch gepresster Orangensaft.

CAFETERIA

Caffe espresso ] €220
Espresso mit Schuss % € 3.00
Entkoffeinierter Espresso €220
Gerstenkaffee () €220
Amerikanischer Kaffee €250
Kaffee-Shake € 3.50
Doppelter Espresso € 4.00
Cappuccino @ €320
Gersten-Cappuccino @®D €3.20
Entkoffeinierter Cappuccino @ €320
Cappuccino mit Sojamilch ®® €3.20
Glas Milch €3.00
Latte macchiato @ € 3.50
HeiBe Schokolade @ €5.00
Schwarz-, Krauter-, Friichte-, Kamillentee €450
Ginseng-Kaffee @® € 3.00
KLEINE KONDITOREIWAREN
°Croissant-Auswahl € 3.00
IO ©

°Gemischte Donuts € 4.50
UIOICISIOIO)

Marmeladenkuchen / Schokoladenkuchen € 6.50

UIOICINS)

°Sollten keine frischen Produkte vorhanden sein, informieren wir unsere Kunden, dass das Produkt gegebenenfalls tiefgekiihlt oder mit einem Schnellkiihler gefroren worden sein kénnte.

GETRANKE

Getranke vom Fass € 4.00
Getranke in der Flasche - cl. 33 (Sprite — Coca Cola und Coca Cola Zero) €450

Redbull - cl. 33 €5.00
Fruchtsifte ® € 4.00
Frisch gepresster Orangensaft ® €5.00
Mineralwasser - cl. 50 €2.50
Mineralwasser - cl. 100 € 4.00
BIERVOM FASS () @

Beck’s - cl. 40 (5% vol) € 6.50
Leffe Rouge - cl. 50 (6,6% vol) €750
Franziskaner Hell - cl. 50 (5% vol) €750
FLASCHENBIERE () @

Beck’s - cl. 33 (5% vol.) € 6.00
Corona - cl. 33 (4,5% vol.) € 6.00
Corona “0,0” - cl. 33 (0,0% vol.) € 6.50
Super Tenent’s - cl. 33 (9% vol.) €750
Glutenfreies Bier - cl. 33 (4,7% vol.) €6.50
ALKOHOLFREIE APERITIFS

Virgin Mojito

(Rohrzucker, Limette, frische Minze und Sodawasser) €750

ALKOHOLFREIER APERITIF FUR UNSERE
KLEINSTEN €750

Prezzemolo: Birnensaft, Kiwi-Sirup, Kokosfruchtflei-
sch, griiner Tee

Aurora: Ananassaft, Erdbeer-Sirup, Zitrone und griiner Tee

SPRITZ UND MEHR ©.

Crodino, Gingerino, Cedrata, Ginger Beer € 5.50
Cam pari Sprltz (Campari Bitter, Prosecco D.O.C. und Sodawasser) €7.50
Aperol Spritz (Aperol, Prosecco D.O.C. und Sodawasser) €750
HUgO spritz (Prosecco D.O.C,, frische Minze und Holunderbliitensirup

€750
€6.50

mit Limette)

SPI’itZ Bianco (Prosecco D.O.C., Sodawasser und Zitrone)

DRINKS und LONGDRINKS ©)

Campari Soda €7.00
Martini Bianco €7.00
Martini Rosso €7.00
Bellini (Prosecco D.O.C. und Pfirsichsaft) € 9.00
Mimosa (Prosecco D.O.C. und frischer Orangensaft) €9.00
Rossini (Prosecco D.O.C. und frische Erdbeeren) €9.00

Americano (Roter Wermut, Campari Bitter und Sodawasser) €9.00
Negroni (Campari Bitter, Roter Wermut und Gin Bombay) €9.00
Negroni Sbagliato (Prosecco D.O.C., Campari Bitter und Roter Wermut) €9.00

Martini Cocktail (Gin Bombay und Wermut Dry) € 10.00
Moscow Mule (Absolut Wodka, Ginger Beer und Limettensaft) € 10.00
Vodka Redbul (Absolut Vodka und Red Bull) € 10.00
Gin Tonic (Gin Tanqueray und Tonic Water) € 10.00
Gin Tonic (Gin Monkey /Roby Marton und Tonic Water) € 14.00
Gin Lemon (Gin Tanqueray e Lemon soda) € 10.00
Gin Lemon (Gin Monkey /Roby Marton und Lemon Soda) € 14.00
Vodka Tonic (Absolut Vodka und Tonic Water) € 10.00
Vodka Lemon (Absolut Vodka und Lemon Soda) € 10.00

Campari Orange (Campari Bitter und frischer Orangensaft)€ 10.00
Cuba Libre (WeiBer Rum und Coca Cola) € 10.00
Whisky Cola (Jack Daniel Whisky, Coca Cola und Limette) € 10.00
Long Island (Tequila Sauza Bianca, Gin Bombay, Triple Sec Stock und
Wodka Absolut) € 10.00
Erdbeer—Caipiroska (Absolut Wodka und frische Erdbeeren) € 10.00
Caipiroska (Absolut Wodka, Limette und Rohrzucker) € 10.00
Caipirinha (Cachaca, Rohrzucker und Limette) € 10.00
BlOOd)’ Mary (Tequila Sauza, Orangensaft und Grenadinensirup)

s €10.00

MOjitO (Legendarer weiBer Rum, brauner Zucker, Limette,

frische Minze und Sodawasser) € 10.00
MAGENBITTER UND LIKORE - CL.4
Unsere Auswabhl an Bitterlikoren: €750

Montenegro,Amaro del capo, Ramazzotti, Jigermeister,
Amaretto di Saronno,Averna, Cynar, Lucano, Braulio,
Unicum, Fernet branca, Branca menta, Limoncino, Mirto,
Anima nera, Sambuca, Cointrau, Baileys, Gran Marnier.

GRAPPE - cl.4

Sarpa - Poli €7.50
Grappe 18 Lune €850
Grappe 18 Lune Riserva Porto € 10.50

Grappa Amarone Giare €11.50
Grappa di Sassicaia € 18.00
WHISKY & WHISKEY - cl.4 D

Jack Daniel’s €850
Glen Grant 5 Jahre €8.50
Laphroaig 10 Jahre € 12.00
Macallan I5 Jahre € 20.00
Oban 14 Jahre €12.00
Lagavulin 16 Jahre € 14.00
BRANDY - COGNAC -CL.4

Vecchia Romagna €750
Hennessy € 12.00
Courvoisier € 11.50
Martell € 12.00
Armagnac € 12.00
RUM - CL.4

Ron Legendario Elixir de Cuba 7 anos €9.00
Ron Legendario Afejo 9 anos €12.00
Ron Legendario Gran Reserva |5 anos € 35.00
Ron Zacapa 23 anos € 12.00
Ron Pampero anniversario € 10.00

ACHTUNG Sie konnen iberpriifen, welche Allergene in
den jeweiligen Gerichten unserer Speisekarte enthalten
sind, indem Sie die Symbole beachten. Eine entsprechende
Erklirung finden Sie auf der Ubersichtstafel und in der
Allergen-Matrix, die in unseren Restaurants verfiigbar sind.



!m cl SCHNELLE SNACKS
ITALIENISCHE PERLWEINE

Prosecco D.O.C.“Perlage” Treviso/Venetien € 6.50 € 26.00 Gemischter Salat € 12.00
Trento D.O.C. Millesimato 2021 Brut “Revi* Trentino Siidtirol €900 € 40.00 (Blattsalat, Karotten, Cherrytomaten, Gurke, Oliven und Mais)
Cuvée Prestige “Ca’ del Bosco” Franciacorta/ Lombardei €10.00 €65.00

°Caesar Salad @ & @ € 16.00

o (Salat, gegrillte Hihnchenbrust, gehackte Grana Padano DOP,
FRANZOSISCHE SCHAUMWEINE

Brut Authentique Pierre Gobillard Champagne/Frankreich € 15.00 € 75.00
Brut ‘La Cuvee’ Laurent-Perrier Champagne/Frankreich € 95.00 *Hot Dog @ = () €800

Caesar Sauce und Croutons)

(Wiirstel — Ketchup und Mayonnaise separat)

ITALIENISCHE WEISSWEINE

Custoza D.O.C. Cavalchina Venetien € 6.00 € 24.00 Klassischer Toast @ (1 €8.00

Chardonnay D.O.C. Corte Giara Allegrini Venetien € 6.00 € 24.00 (Gekochter Schinken und Kise)

Lugana D.O.C. Le Quaiare Cantine Bertani Venetien €6.00 €26.00

Soave Vintage D.O.C. Cantine Bertani Venetien €7.50 € 33.00 °Sfilatino Caprese @ () @ €9.00

Ribolla Gialla D.O.C. Livio Felluga Friuli Venezia Giulia € 38.00 (Brétchen mit frischen Tomaten, Mozzarellaknétchen,

Vermentino D.O.C. 2023 Tenuta Guado al Tasso Marchese Antinori Bolgheri/Toscana € 45.00 Oregano und Basilikum)

ROSEWEINE °Focaccina mit Rohschinken () @ @) €9.50

Bardolino Chiaretto Bio D.O.C. Cantina Monteci Venetien €650 €24.00 (Rohschinken, Ricotta und Rucola)

ITALIENISCHE ROTWEINE °Pinsa Regina Margherita ) @ & €9.00

Merlot Corvina I.G.T. Corte Giara Allegrini Venetien €7.00 € 24.00 (Tomaten, Flordlatte-Mozzarella, Basilium und Oreganc)

Valpolicella Classico D.O.C. Bio Ca La Bionda Venetien € 8.00 € 32.00

Valpolicella Ripasso ‘Malavoglia’ 2021 D.O.C.Bio Ca La Bionda Venetien €9.50 €45.00 *Pinsa R°’Tfa"a OASES € 10.00

Amarone dellaValpolicella Classico D.O.C.G.2018 Bio Ca La Bionda  Venetien € 14.00 € 72.00 (Tomaten, Oliven, Sardellen und Oreganc)

DESSERTWEINE

| Capitelli .G.T. 2022 cl.375 Anselmi Soave/Venetien € 55.00 Zimmerservice €15.00
ALLERGIEN & UNVERTRAGLICHKEITEN Die Speisekarte kann unter Beriicksichtigung der Saisonalitit der Produkte und in

Abhingigkeit davon Anderungen unterliegen Marktverfiigbarkeit.

Sehr geehrter Gast! Wie von der Verordnung (EU) Nr. 1169/2011 vorgeschrieben, fiihren §
wir die Liste der |14 Zutaten auf, die gemaB Gutachten der EFSA (Europdische Behorde °Tiefgekiihlt und schockgefrostet am Ursprung.

fir Lebensmittelsicherheit) Hauptursachen von schweren Lebensmittelallergien und o : : - . .
—unvertriglichkeiten sind.A)nhand %er Symbole, die hier unten angefiihrt werder%, Kkénnen GLUTEN  SCHALENTIER El FISCH  ERDNUSS SCHALENTIER  MILCH Sollten keine frischen Produkte vorhanden sein, informieren wir unsere Kunden, dass das

Sie bei allen Gerichten unserer Speisekarte iiberpriifen, welche Allergene diese enthalten. Produkt gegebenenfalls tiefgekiihlt oder mit einem Schnellkiihler gefroren worden sein konnte.
Wir mochten Sie auBerdem dariber informieren, dass trotz aller VorsichtsmaBnahmen zur e
Vermeidung von Kreuzkontaminationen in unseren Kiichen allergieauslésende Lebensmittel,
einschlieBlich Niissen und Gluten, verwendet werden. Bitte fragen Sie vor der Bestellung NUSS SELLERIE SENF SESAM SOJA  SCHWEFELDIOXID LUPINE @
einen Mitarbeiter nach Informationen zu den Zutaten. Unsere Mitarbeiter konnen nur zu
den |4 haufigsten Allergenen Ratschlage geben.
ACHTUNG Sie konnen iiberpriifen, welche Allergene in den jeweiligen Gerichten unserer GENEHMIGT VEGAN SCHWEINEFLEISCH
Bitte beachten Sie, dass der Verkaufspreis eines Gerichtes unverindert bleibt, wenn Sie Speisekarte enthalten sind,indem Sie die Symbole beachten. Eine entsprechende Erklirung finden VON DEN

einige Zutaten aus dem Gericht ausschlieBen mochten. Sie auf der Ubersichtstafel und in der Allergen-Matrix, die in unseren Restaurants verfiigbar sind. KLEINEN



